
 

 

 

 

 

 
 
 
 

งานวจัิยเรื่อง การพัฒนาเพิ่มประสทิธภิาพและคุณภาพผลผลติขาวเกรยีบหอยนางรม 

ดบิแหง กลุมหอยนางรมครบวงจรคุงกระเบน ศูนยศกึษาการพัฒนาอาวคุงกระเบน อันเนื่องมาจากพระราชดําริ เปนผลงานวิจัย

ของ อาจารยศรายุทธ จิตรพัฒนากุล คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรมและอัญมณีศาสตร    อาจารยกุลพร พุทธมี คณะ

เทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏรําไพพรรณี และนางรัชดาภา จําปาศรี กลุมหอยนางรมครบวงจรคุงกระเบน โดย

ไดรับงบประมาณสนับสนุนจากงบประมาณแผนดิน สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏรําไพพรรณี ปงบประมาณ 

2556 ซึ่ง 

งานวิจัยดังกลาวมีแนวคิดมาจาก การที่กลุมหอยนางรมครบวงจรคุงกระเบนตองการเพิ่มผลผลิตขาวเกรียบหอย

นางรม ดิบแหงใหทันตอความตองการของตลาด อีกทั้งยังตองการพัฒนาดานประสิทธิภาพและคุณภาพใหมีปริมาณและ

คุณภาพเพิ่มขึ้น เนื่องจากกระบวนการทําแหงขาวเกรียบดิบที่ใชอยูในปจจุบันเปนการทําแหงโดยการใชแสงแดด ซึ่งมีขอจํากัด

หลายประการ  ไดแก  ปรมิาณแสงแดดในแตละวันที่ไมเทากันและไมเพียงพอตอการทําแหง  เนื่องจากในเขตพื้นที่ อําเภอทา

ใหม จังหวัดจันทบุร ีเปนพื้นที่ที่มีฝนตกชุก ซึ่งในชวงดังกลาวจะไมสามารถผลิตขาวเกรียบดิบแหงใหทันและเพียงพอกับความ

ตองการของตลาด ซึ่งทําใหทางกลุม ฯเสยีโอกาสและรายได อีกทัง้การตากขาวเกรยีบไวกลางแจงนัน้ ยังไมสามารถควบคุมการ

ปนเปอนจากฝุนละอองและตัวแมลงตางๆได  ดังนั้น จึงมีความจําเปนที่จะตองอาศัยเทคโนโลยีในการทําแหง โดยการใช

เครื่องอบแหงแบบลมรอน ซึ่งจะทําใหสามารถผลิตขาวเกรียบหอยนางรมดิบแหงที่มีคุณภาพสมํ่าเสมอ ปลอดภัยจาก สิ่ง

ปนเปอนและมีปรมิาณเพยีงพอตอความตองการ 

ผูวจัิยจึงมีความประสงคจะดําเนนิการวจัิย โดยมีวัตถุประสงคหลักเพื่อ  

1. เพื่อศกึษาปจจัยและสภาวะตาง ๆที่เหมาะสมตอการผลติขาวเกรยีบหอยนางรมดบิ 

2. เพื่อศึกษาการจัดการประสิทธิภาพการผลิตขาวเกรียบหอยนางรมดิบแหงดวยเครื่องอบแหงแบบลมรอน โดย

เปรยีบเทยีบกับการทําแหงดวยแสงแดด 

 3. เพื่อศกึษาตนทุนการผลติขาวเกรยีบหอยนางรมดบิแหงดวยเครื่องอบแหงแบบลมรอน โดยเปรยีบเทยีบกับ 

การทําแหงดวยแสงแดด และวเิคราะหตนทุนเชงิเศรษฐศาสตรวศิวกรรม 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

อาจารยศรายุทธ จติรพัฒนากุล  

คณะเทคโนโลยอุีตสาหกรรมและอัญมณี

เครื่องอบลมรอนที่มาเพิ่ม

ประสทิธภิาพในงานวจัิย 

ผลติภัณฑที่นําไปจําหนาย 

สมาชกิกลุมฯ นํางานวจัิยไป

ใชประโยชน 

ขาวเกรยีบหลังการอบ 



ศกึษาการผลติขาวเกรยีบหอยนางรมของกลุมหอยนางรมครบวงจรคุงกระเบน 

ศกึษาการทําแหงขาวเกรยีบหอยนางรมโดยการทําแหงดวยแสงแดด 

ศกึษาสภาวะในการทําแหงขาวเกรยีบหอยนางรมดบิดวยเครื่องอบแหงแบบลมรอน 

ทดสอบทางประสาทสัมผัส 

เปรยีบเทียบประสทิธภิาพในการผลติขาวเกรยีบหอยนางรม และ 

การวเิคราะหตนทุนเชงิเศรษฐศาสตรวศิวกรรม 

ถายทอดเทคโนโลยีสูชุมชน 

วธิดีําเนนิการวจัิยในครัง้นี้ ผูวจัิยเริ่มตัง้แต  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผลการวจัิย พบวา ขาวเกรยีบหอยนางรมที่ทําแหงดวยอุณหภูมิ 70 C ระยะเวลา 3 ชั่วโมง มีปริมาณความชื้นรอยละ 

11.37 ซึ่งเปนไปตามขอกําหนดของมาตรฐานผลติภัณฑชุมชน มผช. 107/2554 เรื่องขาวเกรยีบ คือ ตองมีความชื้นไมเกินรอยละ 

12 โดยน้ําหนัก  มีคา aw เทากับ 0.68  มีการพองตัวสูงสุดเทากับ 6 เทา และมีผลการยอมรับทางประสาทสัมผัสในดาน สี กลิ่น 

รสชาต ิความกรอบ และความชอบโดยรวม ในระดับชอบปานกลาง ซึ่งไมมีความแตกตางกันกับขาวเกรียบหอยนางรมที่ทําแหง

ดวยแสงแดด และประสทิธภิาพการผลติขาวเกรียบหอยนางรมดิบแหงดวยเครื่องอบแหงแบบลมรอน โดยเปรียบเทียบกับการ

ทําแหงดวยแสงแดด พบวา การใชเครื่องอบแหงแบบลมรอนมีระสทิธภิาพสูงกวาการทําแหงดวยแสงแดด อีกทัง้คาใชจายในการ

ทํางานยังต่ํากวา และยังมีขอเปรียบเทียบในดานตาง ๆเชน ดานพลังงาน ดานคุณภาพของขาวเกรียบหอยนางรม ดาน

ประสทิธภิาพในการทําแหง การสูญเสยีในการทําแหง คาใชจายในการทําแหงใน 1 ครัง้ การควบคุมปจจัยการทําแหง สมรรถนะ

ในการทําแหง ตนทุนในการทําแหงและตนทุนขาวเกรยีบหอยนางรมตอกโิลกรัมโดยเครื่องอบแหงแบบลมรอนมีตนทุน 145,000 

บาท จะมีจุดคุมทุนอยูที่การผลติ 423.20 กโิลกรัมตอป และสามารถคืนทุนไดภายในระยะเวลา 5 เดอืน 6 วัน 

นอกเหนอืจากผลการวจัิยดังกลาวแลว ผูวจัิยมีแนวคิดหรอืขอเสนอแนะ เพื่อการขยายผล หรือตอยอดงานวิจัย ที่คาด

วาจะเปนประโยชนตอไปคือ 

 1. ควรมีการศกึษาการนําเอาเครื่องอบแหงแบบลมรอนไปใชทําแหงขาวเกรยีบชนดิอ่ืน ๆของกลุม ฯเพิ่มเตมิ  

 2. ควรมีการนําเครื่องทําแหงแบบลมรอนชนดิอ่ืน ๆมาทดลอง เพื่อหาประสทิธภิาพการเปรยีบเทยีบกับการทําแหงดวย

แสงแดด 
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